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Metzgerei & Partyspezialist

Besonders empfehlen wir in den
Adventswochen unsere kulinarischen
Spezialitaten, die Sie selbstverstandlich
auch vorbestellen konnen! <<

<

N

Vor-/ Zuname

StralRe

“\X ¥
Schdffel *A*

Metzgerei & Partyspezialist

Postleitzahl/ Ort

Telefon fur evtl. Ruckfragen

Besfellschein Weibnachten Sibvester 2017:
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Afred und Margit Scheffiel

Abholtermin: O 22.12.2017 O 23.12.2017 O

Unterschrift

(bitte ankreuzen)

Internet: www.metzgerei-andmore-scheffel.de
E-mail: metzgerei.scheffel@t-online.de

Hauptgeschaft Bettringen
\ A Breslauerstralle 49

73529 GD-Bettringen
) Telefon 07171-8 2565
Telefax 07171-82577

songen stels, fiin Mne Zufriedenheit!

Filiale Oberbettringen

In der Vorstadt 1

73529 GD-Oberbettringen
Telefon 071 71-8 93 65


http://www.metzgerei-andmore-scheffel.de/
mailto:metzgerei.scheffel@t-online.de

Suchen Sie noch schnell
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Wie war’s mit einem Geschenkgutschein von uns?

Und Sie wissen ja! Die Weihnachtsfeiertage sind noch nicht
recht vorbei und Silvester steht vor der Tur —

,man gonnt sich ja sonst nichts“ — verwdhnen Sie sich,

nur vom Feinsten!

Scheffel bringt/s, aufy den Tisch
Fonduefleisch von der Rinderhifte oder vom
Schweinenussle

Gerauchertes wie Schaufele oder Rollschinken

Leckere Braten-Spezialitaten und fur das Katerfrihstiick
halten wir unseren leckeren Heringssalat oder

mit Weilwein verfeinerten Schwartenmagen bereit.
AuBerdem geraucherte Raucherlinge vom Schweinefilet
und Wacholderrauchfleisch.

Fragen Sie uns nach zartem frischem Lammfleisch von der

Schaferei Kirschbaum-Albuch. - A
Gefllltes Schweinefilet mit champignons 100 g 2,18 €

Kalbsbrat und feinen Krautern

stehen wir Inen sehn gerne 3uh \/méuq(mg

Was wiren die Feiertage ohne delikafen Fisch

Frische Karpfen \ A

Frische Forellen und Lachsforellen

Weifere leckene Fischspegialiiten gum Fest, auff Anfrage!

Vorbestellung bitte bis spatestens 18. Dezember 2017

Sie kinnen bei uns, auwch Backwaren bestellen!

Christbrote, Butterwischel, Klecksleskuchen und vieles
mehr von der Backerei Posselt aus Neugablonz.
Vorbestellung bitte bis spatestens 18. Dezember 2017

Frisches Holzofenbrot vom Hofcafé aus Herdtlinsweiler
am 22./ 23.Dezember 2017.

Vorbestellung bitte spatestens ein Tag vor Abholung
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Rehkeule 1 kg 29,80 €
ohne Knochen, ca. 1-2 kg

Frische bayrische Rehkeule 1 kg 22,80 €
mit Knochen, ca. 1,3-2,5 kg

Rehrtucken 1 kg 48,80 €
mit Knochen, ca. 1,2 — 2,2 kg

Reh-Edelgulasch 1 kg 24,80 €
Wildschweinkeule 1 kg 21,80 €
ohne Knochen, ca. 2-3 kg

Wildscheingulasch 1 kg 18,80 €
Frische Hirschkeule 1 kg 24,80 €
ohne Silberhaut und Knochen, ca. 2-3 kg

Frischer Hirsch-Edelgulasch 1 kg 19,80 €

Vorbestellung bitte bis spatestens 13. Dezember 2017
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Hausgemachte Suppenkléf3ichen
im 500g-Becher eingefroren

100 g

\

1,48 €

{

Gefllltes Schweinefilet mit Pfifferlingen, 100 g

2,28 €

Kalbsbrét und feinen Krautern, bei 160°C ca. 1h im vorgeheizten Ofen backen

Putenbrust Florenz,

mit Kalbsbrét, Spinat, Schinken und Kase gefiillt,
bei 160°C ca. 1,5 h im vorgeheizten Ofen backen

100 g

Adventsbraten vom Schweinehals,
mit Brat, Semmelwiirfel und feinen Gewurzen gefillt,
bei 160 °C ca. 2,5 Std.im vorgeheizten Ofen backen

. Leckene Festlagagenichte

Schweinefleischpfanne Feige-Senf

100 g

100 g

Schnitzelroulade(schwein) Knecht Ruprecht 100 g
Schweineroulade mit Semmelfullung 100 g

Scheffels Backofensteak 100 g
vom Schweinehals, Pfeffer und Orange,

bei 170°C ca. 20 Minuten im vorgeheizten Ofen backen

Schweinefiletpraline 100 g
bei 160 °C ca. 20 Minuten im vorgeheizten Ofen backen

Schweinefiletpfannle Gourmet Safran 100 g
Gourmet-Schlemmertépfchen
vom Schweinefilet mit Pfifferlingen,
bei 160 °C ca. 25 Minuten im vorgeheizten Ofen backen

100 g

Schweinefiletzopf — der attraktive Schnellbraten
bei 160 °C ca. 35 Minuten im vorg. Ofen backen 100 g

1,28 €

1,28 €

1,28 €

1,28 €
1,28 €

1,38 €

2,18 €

1,98 €

2,18 €

2,28 €




Blitterteig

Gefllltes Schweinefilet Florenz
in Blatterteig,

bei 180 °C ca. 25-30 Minuten im vorgeheizten Ofen. backen

Schweinefilet Jager Art

in Blatterteig, bei 200°C ca. 45 Minuten im vorgeheizten Ofen backen,
anschlieRend weitere 45 Minuten bei 180 °C

leckere Schinkentaschen

bei 200°C ca. 20-25 Minuten im vorgeheizten Ofen backen

Mihmchen o yandedsitusse &

Deutsches Hahnchen

Deutsches Hahnchenbrustfilet
ohne Haut und Knochen

Deutsche Hahnchenkeule

Qand, do Hndelsklasse A

Deutsche Freilandgans mit Leber
Polnische Freilandgans mit Leber

Polnische Gansebrust
mit Haut und Knochen

Polnische Gansekeule A

-

Enbe dor Handelsblosso A

Bayrische Freilandente bratfertig

Bayrische Flugente
mit Innereien, ca. 2-4 kg

Franzosische Flugentenkeule

Franzosisches Flugentenbrustfilet
mit Haut, ohne Knochen

Franzdsische Barbarieente

mit Innereien, ca. 2-3 kg

Pulle don dandelsblasse A

Franzoésische Jung-Pute

Putenfilet im Bratmantel
bei 130°C ca. 1,5 h im vorgeheizten Ofen backen

Kaninchen do yodedsbtusse

Frisches deutsche Hauskaninchen
Deutscher Kaninchenrticken

Deutsche Kaninchenkeule

1 kg

1 kg
100 g
100 g

1 kg
100 g

1 kg
100 g
100 g

7,30 €

11,85 €
1,09 €
2,09 €

9,85 €

8,95 €
1,48 €

11,80 €
1,68 €
1,98 €

Vorbestellung bitte bis spéatestens 11. Dezember 2017.
...auch tiefgefrorenes kdnnen Sie nach
Rucksprache bestellen.



